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Feuilleté fromage Financiére de veau
[Merlu aux oighons Ghocchis emmental Galade nicoise de Riz
Beignhets de |égumes ROt de porc pommes de terre ‘Pavé d’affinois
Cantal @)  Gratin de poireaux  Fromage blanc fraise BIO
BIO BIO Yaourt 3 boire
Mimolette e,
Eclair au chocolat 7 5:%
CEUf dur Flammekueche BIOEY
Beeuf Taboulé BIOFH Colin aux amandes Poulet basquaise
BIOEH Petit [ouis S Label rouge #2
Petit suisse Comté - = Ebly
Donut au sucre e Yaourt banane BIOFij
faLs 7
Sauté de Veau aux Croque-Monsieur Colih sauce estragon
Blanc de dinde olives Haricots verts BIOFEH Lasagnes Purée de chou-fleur
Galade de lentilles HVE Boulghour BIO Saint Albray d’aubergines Emmental BIO
Tomme blanche Fromage blanC Flan vanille caramel
Glace chocolat
gvfff‘f% liégeois 7
Risotto aux Galade de pates au Pizza
courgettes BIOFE  Saumon au Citron pesto
Yaourt sucré Carottes sautées Hachis Parmentier Ragout d’agheau aux TReblochon
Bonbel bceuf et lentilles petits légumes Glace vanille-choco
Tarte framboise Petit suisse BIO I gociété creme o
Cs,
4 §ians L4

Les menus peuvent étre modifiés en cas de probleme technique, défaut d’approvisionnement ou de gréve.
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e Du pain bio, frais, a chaque repas, fourni par
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/ f'?é Appellation d’Origine Contrélée / Protégée
Produit local * @ Indication Géographique Protégée
Viande frangaise @% Label Rouge R EUFPLENAR]

™=  unartisan boulanger local !

Péche durable Jreo Tous nos ceufs sont issus de poules élevées
m' Nouveauté Haute Valeur Environnementale "4 en plein air en production locale.
o Agriculture Biologique st
\ @ Menu végétarien ) ) #2525 Repas servis froids /
*Sauf fruits exotiques T




