| DESV AC A

ALE A n,b

I & -
!' es PennesMirabeat! \W

) r@ﬁ <
Crépe au fromage ’i-l
TRagout de beeuf Sauté de porC aux amb Saumon sauce aneth
Jardiniére de |égumes Gratin de quenelles herbes ﬁ Riz pilaf
Gaint Nectaire & Duo chou-fleur YBOUrzfa b%re Yaourt fraise BIOEH
Babybel BIO brocolis sautés Ve Glace
Créme chocolat 7 Chavroux \f
Tropezienne
N v2 Cosuns de palmler
goupe  GhOUTDIE ‘1 Toast de rillettes de ‘P , ]
au pistou Cum'/ de pouleﬂﬁ\ sardines Cordon bleu g e ,ﬁ;
Gratin de Carottes 1 ~ Nouilles sautées 7 ROt deveau aujus Flageolets Purée de pa’%até -dauce
Fromage blanc vanille | €, sauce soja ¢ Petits suisse Petit suisse |
= Boursin ,,f/ Glace Calade de-fruits
7 Fldn co f Edam exotiquesss’
Py ﬁm\ J/ L.
Galade de riz Macedo;pe Carottes rapées
Colin meuniére rt ﬂg%g@'e qux mayonnaise Jambon blanc
Gratin d’épinards i BIO Beeuf boursuignon Gratin de ghocchis
- . Polenta . . -
S o G norfﬁa Buchedecewe 50Nt Paulin BIOJT]
aSt gg mta BIO

Les menus peuvent étre modifiés en cas de probleme technique, défaut d’approvisionnement ou de gréve.

Produit local *
Viande francgaise
Péche durable

m Nouveauté i élevées en plein air en production locale.
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Appellation d’Origine Contrélée / Protégée

Du pain BIO, frais, a chaque repas, fourni

@ Indication Géographique Protégée

par un artisan boulanger local !
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Tous nos ceufs sont BIO issus de poules

Haute Valeur Environnementale




