Lundi 01/07/24

Mardi 02/07/24

Mercredi 03/07/24

Jeudi 04/07/24

’Vemfref 05/07/24
Artichauts en salade | Toast de rillettes de Salade d’ebly "‘Sa[a;{@fé,m at.,
Lapin aux pruneaux. sardines Cordon bleu Beeuf pissomesHtiLe, it hen
Spaghettis Moussaka Flageolets carottes PBurée z{epatate “douce
Fromage Fromage Fromage Fromage ‘T’romage “.
Glace Salade friits e ejeotigues
Lundi 08/07/24 Mardi 09/07/24 | Mercredi 10/07/24 | Jeudi 1 4 @ Vendredi 12/07/24
Feuilleté et , AT e Euf mayonnaise
Ragout d’agneau aux, houmous Sauté de porc aux - Saumon sauce aneth
petits légumes | Pilons de poulet froids herbes NC Riz pilaf
Fromage Taboulé de quinoa | Gratin de - Fromage
S Fromage Fromage
* = Taourt fraise BIO Tropézienne
Lundi 15/0 7/24 Mardi 16/07/24 | Mercredi 17/07/24 | Jeudi 18/07/24 | Vendredi 19/07/24
Wb Soupe au pistou Salade de lentilles
o Curpy e pou[et Cdte de porc Andouillette Roti de veau au jus |Cabillaud aux amandes
} %%uz[[es sautees 5 Champignons sautés | Pommes noisettes Brocolis sautés
A %\ sauce soja %, * Fromage Fromage Fromage
) 'ﬂfmige@” Glace Fromage
an coco .~ Creme renversée
Lundi 22/07/24 Mardi 23/07/24. . | Mercredi 24/07/24 | Jeudi 25/07/24 | Vendred 26/07/24
Salett gpteqiet | Betteraves et mais Pissaladiére
Tomate farcie é[[a:esgié;_z Beeuf bourguignon Jambon blanc Colin meuniére
Ebly <7 B Polenta Salade de pates Gratin d’épinards au
Fromage ?fdmcots verts Fromage Fromage Kiri
Petit suisse e, Glace Fromage
k"f?asg:e’z 4 é‘U‘%
Lundi 29/07/24 Mardi 30/07/24 Mercredi 31/07/24 Jeudi 01/08/24 | Vendredi 02/08/24
Quiche Lorraine {od?Px Apéritif de juillet dla
Steak haché de veau Cuisse de poulet macédoine
Duo carottes panais | Sauté d’agneau aux Calamar a
Fromage olives et semoule Fromage Carmoricaine et iz
Fromage Gdteau maison Fromage
Glace

Les menus peuvent étre modifiés en cas de probleme technique, défaut d’approvisionnement ou de greve.

Produit local *
Viande francaise
Péche durable

Appellation d’Origine Contrdlée / Protégée

& Indication Géographique Protégée

@7@ Label Rouge

&%/ Haute Valeur Environnementale

Agriculture Biologique

S Du pain BIO, frais, a chaque repas, fourni

o

N

par un artisan boulanger local !

AR
3;? EE0us nos ceufs sont BIO issus de poules

élevées en production locale.

*Sauf fruits exotiques




