FEVRIER

Lundi 05/02/2¢

Velouté de [entilles

Mardi 06/02/2¢

corail Paélla
Steak haché au colin
Champignons sautés Flah caramel BIO
Bonbel
Lundi 12/02/2¢ Mardi 13/02/2¢
dés d’emmental
Navarin d’agheau et hoix
Frites Wings de poulet
Saint Paulin BIO Gratin d’épinards BIO
Bugne

Mercredi 07/02/2¢

Beeuf
Carottes
Cantal
Crépe nutella

Mercredi 1¢4/02/2¢

Curry de blé, lentilles et
potimarron
Créme caramel

Jeudi 08/02/2¢

Ghocchis sauce
provencCale
Petit chamois d’or
Compote

Vendredi 09/02/2¢

iNouvel ah chinoig

Nem de dinde
Poélée wok
Fromage blanc sucré

Jeudi 15/02/2¢

Blahquette de saumon

Boulighour BIO
Fromage blanC aux fruits

Vendredi 16/02/2¢

Velouté de butternut
Pané de fromage
Brocolis sautés
Petit Louis

Lundi 19/02/2¢

Riz cantonais
végétarien
Yaourt sucré

Mardi 20/02/2¢

Veau marengo
Semoule
Saint Moret

Mercredi 21/02/2¢

Soupe de poisson aux
petites pates
HokKi au Citron

TFondue de fenouil

Emmental BIO

Jeudi 22/02/2¢

Jambon
Poélée de |égumes et
pomme de terre
Edam

Vendredi 23/02/2¢

Menus BB Minots

Spaghettis BIO
bologhaise
lle flottante

Les menus peuvent étre modifiés en cas de probleme technique, défaut d’approvisionnement ou de greve.

Produit local *
Viande francaise
Péche durable

Nouveauté

Menu végétarien

Appellation d’Origine Contrdlée / Protégée

Indication Géographique Protégée

Label Rouge

Haute Valeur Environnementale
Agriculture Biologique

Du pain bio, frais, a chaque repas, fourni par
un artisan boulanger local !

Tous nos ceufs sont issus de poules élevées
en plein air en production locale.

*Sauf fruits exotiques




